
Plats

Foie gras de canard mi-cuit.
Velouté aux cèpes et œuf poché.

 

C E  S O I R  A U  M O U L I N
3 8 €

Entrées

Desserts

Parmentier de joues de bœuf confites
au vin de noix.
Pavé de saumon en croûtes de noix.

Tome de brebis et confiture de
cerises noires
Tarte aux pommes et crumble aux
myrtilles.

MoulinLe



M E N U  
A  P A R T A G E R

9 0 € P O U R  2  P E R S O N N E S

LA TERRE

Chiffonnade de jambon ibérique affiné
30mois

-
Côte de bœuf maturée.

-
dessert au choix

LA MER
(Uniquement sur réservation)

12 huitres Marennes N°2
-

Parillada de poisson
(Cabillaud, bar, saumon, moules et gambas)

-
Dessert au choix

Le Moulin


